
 

Bon cadeau pour le restaurant 

sur lecheverny.fr 
Bon Cadeau – Restaurant Le Cheverny 

Offrir un bon cadeau Le Cheverny, c’est offrir une expérience 
gourmande à vivre et à partager. 

Le bénéficiaire peut réserver la date de son choix, selon nos 
disponibilités, et profiter du montant indiqué sur son bon pour 
découvrir notre cuisine et notre univers aussi bien à notre table 
qu’en vente à emporter. 

 
Le bon cadeau est valable 12 mois à compter de sa date d’émission. 
Il n’est ni remboursable ni échangeable. 

Pour l’utiliser : vos convives  

1. Choisissent la date du repas et effectuent une réservation par 
téléphone ou par e-mail, en indiquant la possession d’un bon 
cadeau Le Cheverny et le numéro de celui-ci. 

2. Le jour du repas, ils présentent le bon (numérique ou papier) à 
l’équipe d’accueil avant le début du service. 

3. Le montant du bon cadeau sera déduit du total de l’addition. 
• Si la note dépasse le montant du bon, la différence serra à 
régler sur place. 
• Si le montant est inférieur, le solde restant pourra être 
utilisé lors d’une prochaine visite pendant 3 mois. 

Nous restons naturellement disponibles pour toute question ou 
assistance dans l’organisation de cette invitation gourmande.  

Romain Palard – Estelle et Guillaume Kuhler 

et leurs collaborateurs, producteurs et fournisseurs 

vous souhaitent de belles fêtes de fin d’année.

http://lecheverny.fr


Repas à emporter des fêtes de fin d’année 2026  

50,00 € / pers 

Les 24, 25 et 31 Décembre 2026 et le 1er Janvier 2027 
Bouchées apéritives sur commande - 1,80 € la pièce 

Salées froides ou salées chaudes 
Plateau mix 18 pieces 25,00 € 

Entrée et condiments 17,50 € / portion 
Foie gras de canard mi-cuit (70g). 

ou 
Saumon label rouge fumé et gravlax (70g).  

ou  
Demi-homard canadien (70g). 

Plat 20,00 € / portion 
Noix de coquilles Saint-Jacques snackées  

jus aux agrumes. 
OU 

Ris de veau, crème et morilles.  
OU 

Volaille fermière farcie au foie gras et aux 
girolles, sauce crémée au vin paillé. 

Accompagnement 5,00 € / portion 
Mélange de légumes et macaroni maison. 

Ou  
Gratin de pommes de terre et châtaignes.  

Dessert 7,50 € / portion 
L’Entremets des fêtes, chocolat, vanille et 

noisette. 
  

Mignardises sucrées sur commande 1,80 € la pièce 
Plateau de 12 pièces 20,00 € 
Pain et boissons non inclus 

Menu Entrée Plat Dessert 50,00€ / pers 
Cartes et menus du restaurant également disponibles en vente 

à emporter en complément de ce menu sur lecheverny.fr  
Menu végétarien disponible à la demande 

05 55 34 50 01 et sur lecheverny.fr

Bon de commande à retourner au restaurant  

par mail à lecheverny@gmail.com - lecheverny.fr 

Date et heure de votre collecte :  

Nom : _________________________________________________ 

Prénom : _________________________________________________ 

Adresse : _________________________________________________ 

_________________________________________________ 

Code postal : __________________________  

Ville : _________________________________________________ 

Tél : _________________________________________________ 

Remarques :       

            

Disponible les 24 déc de 9h30 à 14h30 et de 18h30 à 21h00 

Et le 25 dec de 9h30 à 14h30 

le 31 déc de 10h30 à 14h30 et de 18h00 à 20h00  

le 1er Janvier de 10h30 à 12h00 

Commande confirmée par pré-paiement complet 

  
Romain Palard – Estelle et Guillaume Kuhler 

et leurs collaborateurs, producteurs et fournisseurs 

vous souhaitent de belles fêtes de fin d’année.

http://lecheverny.fr
http://lecheverny.fr

