
- Prix net TTC TVA à 10% -  
 

   
MENU MIDI SEMAINE  

DU MARDI 18  AOUT AU VENDREDI 21  AOUT 
MENU À  22,00  €  AMUSE-BOUCHE -  ENTRÉE -  PLAT OU PLAT -  DESSERT  

MENU À 30,00  €   AMUSE-BOUCHE -  ENTRÉE -  PLAT –  DESSERT  
 

P A I N  D E  L ’A R T I S A N  B O U L A N G E R  L E  F O U R N I L  D E  DY L A N  

 

D I SPONIBLE  LE  MID I  DU MARDI  AU VENDREDI ,  HORS JOURS FER IES .  
POUR LES  TABLES  DE 10  PERSONNES ET  PLUS ,  UNE COMMANDE PREALABLE EST  OBL IGATOIRE .  

 

La mise en bouche de la maison. 

ENTRÉE AU CHOIX 12,00 € 

Focaccia, burrata, pesto et jambon cru, noisettes et roquette. 
Croquette de duxelles de champignons et œuf poché,  

crémeux de champignons et chips. 
Terrine maison au foie gras de canard,  

salade à l’huile d’olive, chutney du moment. 
 

PLAT AU CHOIX  14,00 € 
Osso buco, déclinaison de céleri-rave et pêche rôtie, jus de veau. 

Poisson de la semaine, coulis de carottes au parmesan, risotto de fregola sarda, 
aubergine grillée et tomates confites. 

LAISSEZ-VOUS TENTER PAR UNE ETAPE SUPPLEMENTAIRE ,   
UNE TOUCHE FROMAGERE PEUT S ’AJOUTER A VOTRE MENU .  

 
DESSERT AU CHOIX  8,00 € 

Opéra au chocolat et fruits rouges, sorbet à la figue. 
Tarte au citron et yuzu meringuée, sorbet au fromage blanc. 

Thé, infusion, café ou décaféiné. 3,50  € . 

Ce menu a été élaboré par Estelle Kuhler avec la participation de  
Romain Guery, Etienne Lassalle, Quentin Grateaud, Léa Ribette et leurs équipes. 

Ce menu ne comprend aucune boisson. 


