
jeudi 1 janvier 2026 - 100,00 € 
Cocktail ou Coupe de Champagne 

Amuse-Bouche 
Huître en gelée au yuzu, concombre et 

grenade, nuage de crème, perle de vinaigre 
balsamique et pavot. 

Entrée 
Foie gras de canard des monts de Blond au 

Sauternes, pistache et kaki, brioche. 

Poisson 
Filet de turbot, purée de pommes de terre 

fumée, betterave rôtie, jus de veau citronné 
et œufs de truite. 

Viande 
Magret de canard cuit basse température, 
salsifis en deux textures, beurre blanc de 

volaille, condiment à la moutarde à 
l’ancienne, au vin et aux herbes. 

Fromages 
La déclinaison de 3 fromages du moment. 

Dessert 
Tarte crémeuse au café, mousse de poire et tuile 

au café. 

Menu enfant de moins de 10 ans a 40,00€ entrée plat dessert  
30,00€ Entrée plat ou plat dessert 

Nous pouvons adapter les plats selon les envies ou les 
contraintes alimentaires, 

dans la limite du raisonnable, bien sûr !

Bon de Commande à Retourner au restaurant ou  

par mail à lecheverny@gmail.com  

Date de votre venue : jeudi 1 janvier 2026 midi 

Nombre de personne(s) : ________________________________ 

  

Heure d’arrivée :________H_______mn 

  

Nom : _________________________________________________ 

Prénom : _________________________________________________ 

Adresse : _________________________________________________ 

_________________________________________________ 

Ville : - _________________________________________________ 

Code Postal : -__________________________ 

Tel : _________________________________________________ 

Remarques :             -                  

  

Réservation confirmée par arrhes versés de 50 € par convive        

Montant versé : 

  
  

  
Romain Palard – Estelle et Guillaume Kuhler 

et leurs collaborateurs, producteurs et fournisseurs 

vous souhaitent de belles fêtes de fin d’année.


