
Déjeuner du 
Mercredi 25 décembre 2024 

75 € hors boissons  

Amuse-Bouches 
noix de coquilles Saint-Jacques,  

bisque de fenouil et huile de coriandre. 
Entrée 

Le foie gras de canard des monts de Blond, 
chutney de pommes du Limousin et brioche 

aux noix. 
Poisson 

Le turbot, mousseline de chou-fleurs et 
sommités, sauce curry vert et tuile de 

tapioca. 
Viande 
Le suprême de chapon aux morilles, crème de 
foie gras parmentière, carottes fanes et jus 

de viande. 
Fromages 

La déclinaison de 3 fromages Limousin. 
Dessert 

Noix de coco, Marron, Cassis 
mousse, sablé et praliné coco, moelleux et 

crémeux marron, sorbet cassis. 

Bon de Commande à Retourner au restaurant ou  

par mail à lecheverny@gmail.com  

Date de votre venue : Mercredi 25 Décembre 2024 

Nombre de personne(s) : ________________________________ 

  

Heure d’arrivée :________H_______mn 

  

Nom : _________________________________________________ 

Prénom : _________________________________________________ 

Adresse : _________________________________________________ 

_________________________________________________ 

Ville : - _________________________________________________ 

Code Postal : -__________________________ 

Tel : _________________________________________________ 

Email :___________________________________________________  

Remarques :             -                  

  

Réservation confirmée par arrhes versés de 50 %        

Montant versé : 

  
  

  
Romain Palard – Estelle et Guillaume Kuhler 

et leurs collaborateurs, producteurs et fournisseurs 

vous souhaitent de belles fêtes de fin d’année.


