
Diner du réveillon du  
Mardi 31 décembre 2024 

90 € hors boissons  

Amuse-Bouches 
L’huitre et la mousse de coquillages, graines 

de sarrasin torréfiées et jeunes pousses. 
Patience 
Jaune d’oeuf confit et fumé, lentilles vertes 

du Puy et lard, oeufs de truites et râpé de 
poutargue séchée. 

Entrée 
L’opéra (foie gras de canard au Maury en 

millefeuille chocolat et café) et la 
confiture de pruneaux. 

Poisson 
Le croustillant de rouget farci aux légumes 

du soleil, bisque crémée et condiments. 
Viande 

Le filet de boeuf, crème de châtaignes, 
pommes dauphine et poêlé de cèpes, sauce 

madère. 
Fromages 

La déclinaison de 3 fromages Limousin. 
Dessert 

Choco Passion  
mousse chocolat guajana, biscuits chocolat, 
tuile au grué de cacao, coeur passion, noix 

de pécan torréfiées, sorbet passion.

Bon de Commande à Retourner au restaurant ou  

par mail à lecheverny@gmail.com  

Date de votre venue : Mardi 31 décembre 2024 

Nombre de personne(s) : ________________________________ 

  

Heure d’arrivée :________H_______mn 

  

Nom : _________________________________________________ 

Prénom : _________________________________________________ 

Adresse : _________________________________________________ 

_________________________________________________ 

Ville : - _________________________________________________ 

Code Postal : -__________________________ 

Tel : _________________________________________________ 

Email :___________________________________________________  

Remarques :             -                  

  

Réservation confirmée par arrhes versés de 50 %        

Montant versé : 

  
  

  
Romain Palard – Estelle et Guillaume Kuhler 

et leurs collaborateurs, producteurs et fournisseurs 

vous souhaitent de belles fêtes de fin d’année.


