ESTELLE KUHLER MAITRE RESTAURATEUR

LE CHEVERNY
SAS PALARD GASTRONOMIE
57 avenue Baudin 87000 Limoges

LECHEVERNY.FR
05 55 34 50 01 LECHEVERNY@GMAIL.COM

SOIREE LA MAISON CARDINALE
SAINT EMILION GRAND CRU CLASSE
LE JEUDI 3 OCTOBRE 2024 A 19430

SOIREE A 89,00€ PAR PERSONNE 5 GRANDS VINS

RESERVATION ET PRE-PAIEMENT OBLIGATOIRE
UNE ORGANISATION INTERCAVES LIMOGES
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- UNE MAISON CREATIVE -

BON DE RESERVATION A RETOURNER

Date : 03/10/2024 — Formule compleéte : 89,00€
Nom - Prénom :

Tel :

Adresse :

Nbre de personne(s) : pers.

RESERVATION CONFIRMEE PAR ARRHES VERSES DE 100 %

‘ CHATEAU
ROIX LEUIQA:RDINALE
CARDINALE GRAND\CRU CLASSE

SAINT-EMILION GRAND CRU

SAINT-EMILION GRAND CRU

JEUDI 3 OCTOBRE 2024 19130

Accords Mets et Vins
Intercaves Limoges et Le Cheverny

- 1a Bouchée - Le cannelloni farci a la duxelle champignons épinards et les
petits Iégumes, créme a la tome fleurie.

e CHATEAU CROIX CARDINALE 2016

- Entrée - Le canard des Monts de Blond et les lentilles vertes du Puy en
salade. CHATEAU CROIX CARDINALE 2018

- Plat - Le pavé de veau du Limousin, panais en mousseline et rétis.
e CHATEAU FLEUR CARDINALE 2018

- Fromages - Trappe au vin et noix, Comté 24 mois et Livarot, chutney et
salade du moment.

e CHATEAU FLEUR CARDINALE 2013

- Dessert - Le fondant au chocolat, mousse poire, sablé et creme café,
poire pochée au café et sorbet poire williams.
e CHATEAU FLEUR CARDINALE 2015

- Café, thé ou deca et eaux filtrés plate et gazeuse -

Menu unique en accords mets et vins au Restaurant Le Cheverny.
En présence de Caroline Decoster directrice commerciale et marketing.

89,00€ PAR PERSONNE GRANDS VINS INCLUS

LECHEVERNY.FR ET INTERCAVESLIMOGES.FR



