
 
Diner du réveillon du  

Dimanche 31 décembre 2023 

95 € hors boissons  
Amuse-Bouches 

La crème de topinambour à l’huile de truffe, éclats de 
noisettes et lait Ribot. Le toast de saumon gravelax sur une 
mousse de fromage de chèvre frais, fleur de sel au caviar de 

Neuvic séché. 
Patience 

L’Accra de morue, aioli et  
feuille de schiso citron. 

Entrée 
tartare de noix de coquilles Saint-Jacques et d’huitre, 

salicornes et agrumes.  

Toast de foie gras de canard des Monts de blond au 
naturel. 

Poisson 
Le bar cuit basse température en feuille de Nori, sauce 
beurre blanc au champagne et citron caviar, crème de 

poireaux  
et carotte fane. 

Viande 
Le suprême de pigeon et la cuisse confite, sauce au pain 
d’épices et aux morilles, purée de pommes de terre à la 

crème de marrons et légumes de saison. 
Fromages 

La déclinaison de 3 fromages. 
Dessert 

L'entremet noisette myrtilles, crème légère vanillé, 
composées myrtilles sorbet marrons et marron glacé. 

Ouvert le Dimanche 24 midi, le Lundi 25 midi, fermé le 
Mardi 26 décembre. 

Ouvert le Dimanche 31 midi et soir, le Lundi 1er 
Janvier 2024 fermé le 2 et le 3 janvier réouverture 

le Jeudi 4 janvier au soir. 

Contact 05 55 34 50 01 ou lecheverny.fr


