
Diner à Emporter  
des Fêtes de fin d’année 2024 

Homard ou Canard 50€ 
Homard et Canard 65€ 

Menu Vegetarien disponible à la demande 

La planche par personne 
Foie gras de canard des Monts de Blond 25 grs 

Truite façon gravelax de Coussac Bonneval 25 grs 
Jambon cul noir Limousin de l’écusson noir 25 grs 

Poisson 
Le demi homard gratiné, bisque crémée, et les 

légumes de saison. 
Viande 

L’émincé de canard confit et châtaignes, purée 
de pommes de terre et poêlée de champignons, 

jus de viande. 
Final 

La portion de fromages locaux.  
Ou 

La buche praliné aux éclats de noisettes. 
  

Offres de Vins en demi bouteille 37,5cL 
Demi Blanc 15€  

Montbazillac / Bergerac / Cheverny  
Demi Rouge 15€  

Bergerac / Cheverny  
Côte Chalonnaise / Saint Nicolas 

Demi Champagne 
Royale Brut Joseph Perrier 35€ 

Billecart brut reserve 45€ 
Ruinart R brut 50€ 

Bon de Commande à Retourner au restaurant ou  

par mail à lecheverny@gmail.com  

Date et heure de votre venue : 

Commandes au plus tard 72h à l’avance sous réserve de 

disponibilité 

  

Nom : _________________________________________________ 

Prénom : _________________________________________________ 

Adresse : _________________________________________________ 

_________________________________________________ 

Ville : - _________________________________________________ 

Code Postal : -__________________________ 

Tel : _________________________________________________ 

Email :___________________________________________________  

Remarques :                  

A récupérer le 24 déc de 17h00 à 19h00  

le 25 déc de 10h00 à 15h30        

le 31 déc de 17h00 à 20h00  

le 1e Janvier de 10h00 à 15h30 

Autres dates sur demande et selon disponibilité 

Réservation confirmée par pré paiement total    

  
  

Romain Palard – Estelle et Guillaume Kuhler 

et leurs collaborateurs, producteurs et fournisseurs 


