
- Prix net TTC TVA à 10% - 

 
 
 

MENU ENFANT 
EN F A N T  D E  M O I N S  D E  10  A N S   

 

MENU A 15,50  €   E N T R E E  -  P L A T  O U  P L A T  -  D E S S E R T  
MENU A 20,00  €   E N T R E E  -  P L A T  -  D E S S E R T  

  
ENTREE AU CHOIX :   

Le tranché de magret de canard snacké,  
marinade sucrée et acidulée, salsa de mangue et poivron aux fines herbes,  

poivre de Sichuan et raifort, pignons de pin. 
Soja / Lactose / Sésame 

 

Le cromesquis de brie de Meaux, salade de quinoa aux petits légumes et 
vinaigrette à la myrtille, mousse brulée et noix caramélisées. 

Gluten / Œufs / Lactose / Fruits à coques 
 

PLAT AU CHOIX :  
Le pavé de bœuf Limousin, tartelette d’oignons et pommes de terre 

grenaille, sucrine braisée et sauce béarnaise. 
Œufs / Céleri / Lactose 

 

La truite et sa sauce vierge,  
aubergine confite et en caviar, magret de canard séché, brunoise de 

légumes du soleil et avoine grillé. 
Gluten / Poissons 

DESSERT AU CHOIX :   
Comme papa et maman en plus petit. 

Œuf / Lactose / Gluten / Fruits à coques 

Le moelleux au chocolat, crème anglaise. 
Œuf / Lactose / Gluten / Fruits à coques 

 
 

Chez les Maîtres Restaurateurs, l'accessibilité à une alimentation durable pour tous, tout au long de l'année est primordiale. 
Adapter notre carte aux enfants c'est la clé pour éveiller leurs papilles et leur faire découvrir le bon goût des produits frais, 
bruts et locaux. 


