
LE  CHEVERNY L IMOGES  
MENU ENFANT 

EN F A N T  D E  M O I N S  D E  10  A N S   
 

MENU A 16,00  €   E N T R E E  -  P L A T  O U  P L A T  -  D E S S E R T  
MENU A 22,00  €   E N T R E E  -  P L A T  -  D E S S E R T  

  
 

ENTREE AU CHOIX   
Panna cotta de betterave, accompagnée d'une poire pochée au thym et de feta, 

salade de légumes croquants assaisonnée à la moutarde violette, sorbet à la pomme 
verte, éclats de noisettes torréfiées et chips de betterave.  

Lactose / Fruits à coque / Céleri / Moutarde 
 

Saumon confit, rémoulade de céleri à la mayonnaise citronnée et pickles d'oignon 
rouge, crumble de pistache, gel de groseille, tuile de pain croustillante et huile 

parfumée à l'aneth. Gluten / Œufs / Poissons / Fruits à coque / Céleri / Moutarde / Sulfites 
 

La terrine maison au foie gras de canard des Monts de Blond,  
salade à l’huile d’olive. 

Lactose / Sulfites 
PLAT AU CHOIX  
Dos de lieu cuit à basse température, crème de fenouil, brunoise de légumes sautés, 
salade croquante, pommade d'orange confite, huile de coriandre et chips de chou. 

Poissons / Lactose / Céleri / Sulfites / Lupin / Mollusques 
 

Bœuf accompagné d'une mousseline de chou-fleur, coulis d'épinards relevé au 
wasabi, ketchup de tomates, jus de veau corsé et tuile de maïs. 

Gluten / Œufs / Lactose / Céleri / Sulfites 

DESSERT AU CHOIX  
Comme papa et maman, en plus petit. 

 

Les crèmes glacées maison, vanille et chocolat (2 boules). 
Œuf / Lactose / Gluten / Fruits à coques  

Le moelleux au chocolat, crème anglaise, crème glacée à la vanille. 
Œuf / Lactose / Gluten / Fruits à coques 

 
NOUS PRIVILEGIONS L 'ACCESSIBIL ITE  A UNE ALIMENTATION DURABLE POUR TOUS ,  TOUT AU 
LONG DE L 'ANNEE .  C’EST POURQUOI ADAPTER NOTRE CARTE AUX ENFANTS ,  EST POUR 
NOUS LA CLE POUR EVEILLER LEURS PAPILLES ET LEUR FAIRE DECOUVRIR LE  BON GOUT DES 
PRODUITS FRAIS ,  BRUTS ET LOCAUX .    


