
- Prix net TTC TVA à 10% - 
 

   
MENU SEMAINE 

ME N U  U N I Q U E M E N T  A U  D E J E U N E R  D U  M A R D I  M I D I  A U  V E N D R E D I  M I D I  
E X C L U S I V E M E N T  S E R V I S  P O U R  L E S  T A B L E S  D E  M O I N S  D E  8  P E R S O N N E S    

MENU À 19,00  €   E N T R É E  -  P L A T  O U  P L A T  -  D E S S E R T  
MENU À 25,00  €   E N T R É E  -  P L A T  -  D E S S E R T  

 

LES PRÉMICES  M I S E S  E N  B O U C H E  D E  L A  M A I S O N 
 

ENTRÉE AU CHOIX  :       À LA CARTE 8,00 € 

La tomate farcie thon mayonnaise et queue de grosse crevette. 
Taboulé aux aiguillettes de poulet mariné au paprika. 
La terrine maison au foie gras de canard des Monts de Blond, salade à l’huile 
d’olive. 
 

PLAT AU CHOIX :   À LA CARTE 14,00 € 
Brandade de morue, sucrine braisée et vinaigre balsamique. 
La cuisse de lapin à la moutarde, pates aux carottes et aux champignons. 

 

DESSERT AU CHOIX :     À LA CARTE 6,50 € 
Polka, crème de fleur de sureau, et sorbet café. 
Tarte fondante au chocolat, poire pochée et sorbet poire Williams. 
 
LES DOUCEURS A C C O M P A G N A N T  L A  C O M M A N D E  D ’U N  C A F É  

 
 

MENU SEMAINE GOURMAND À 35,00  €  
A M U S E S  B O U C H E  -  E N T R É E  -  P L A T  -  F R O M A G E S  E T  D E S S E R T  

 

L’ensemble de votre repas est accompagné du pain boulanger de M. Guilliano. 


