MENU GASTROLATRE A 47,50 €

AMUSE BOUCHES - ENTREE - PLAT - FROMAGES OU DESSERT

LES PREMICES MIsSES EN BOUCHE DE LA MAISON
ENTREE AU CHOIX : A LA CARTE 21,50 €

Le foie gras de canard rhum et vanille, gelée de tomates et chutney,

carpaccio de tomates fraiches, terre comestible et tuile.
Foies gras issus des canards de Didier Cotte des Monts de Blond.

Gluten / Fruits a coque / Gélatine de Porc / Vinaigre
Le gaspacho de concombre a la menthe et les huitres pochées, gelée de pommes

Granny Smith, feta aux baies roses et tapenade maison.
Céleri / Lactose / Mollusques

PLAT AU CHOIX : A LA CARTE 29,50 €
Le cochon label rouge taillé épais et cuit doucement a cceur, purée de patate douce,
fenouil braisé et carottes fanes, abricot roti au romarin et jus de veau.

Céleri / Lactose / Porc / Vinaigre
Le steak de thon mi-cuit, croustillant de fromage frais aux 4 épices et petits légumes,
tombée de pleurotes, réduction miel et vinaigre de framboise.

Céleri / Gluten / Fruits a coque / Lactose / CEuf / Vinaigre

Les ris de veau a la créme et aux morilles, macaronis maison et jus de veau.

Gluten / CEuf / Lactose / Céleri
RIS DE VEAU PORTION CARTE, PLUS GOURMANDE SUPPLEMENT DE 7,50 €

ASSORTIMENT DE FROMAGES OU DESSERT : A LA CARTE 13,50 €

Sélection de fromages, assiette de b morceaux (env. 70grs), chutney et salade du
moment.

La panacotta vanille aux notes d’amande, rhubarbe pochée et confite, crumble et
moelleux amande, sorbet violette. Giuten/ Fruits a coque / Lactose / CEuf / Gélatine Animale Porc

I’entremet orange chocolat, supréme d’orange et crémeux chocolat, cube

croustillant praliné et creme glacée a la biere gingembre. Gluten / Fruits a coque / Lactose / CEuf /
Sulfites / Gélatine Animale Porc

La tarte citron framboise, créme citron, compotée et crémeux de framboises, biscuit

spéculos, framboises fraiches et sorbet citronnelle. Gluten /Fruits a coque / Lactose / CEuf / Sulftes /
Gélatine Animale Porc

L’assortiment glacé de fabrication maison, 5 sorbets du moment ;
citronnelle, violette, rhum raisin, biere gingembre et melon. Lactose / Fruits a coque

[’assiette de fruits frais de saison et son sorbet melon.

L’ensemble de votre repas est accompagné du pain boulanger de Guilliano - Limoges.



