
 
 
 

MENU GASTROLATRE 47,50  € 
3  AMUSE-BOUCHE -  ENTREE  -  PLAT -  DESSERT  

  

LES  ENTREES  ET  PLATS DES  MENUS SONT EGALEMENT PROPOSES A LA CARTE  
PAIN DE  L ’ARTISAN BOULANGER LE  FOURNIL  DE  DYLAN  

 
Les 3 mise en bouche de la maison. 
ENTREE AU CHOIX    
Foie gras de canard parfumé au Tomato Spirit de Brie-sous-Archiac (Charente-

Maritime), déclinaison de tomate (chutney, gelée et pain de tomate), accompagné 
de magret de canard séché.  

Gluten / Œufs / Lactose / Sulfites / Gélatine de porc 
 

Roulée de courgette garnie d'une sole cuite à basse température, farcie à la 
crevette et au nori, gel de concombre, pignons de pin torréfiés, vinaigrette au 

piment d'Espelette, eau de concombre et granité au saké.  
Crustacés / Œufs / Poissons / Lactose / Sulfites 

PLAT AU CHOIX   
Pavé de thon ikejimé en croûte de sésame noir, accompagné de pomme confite 
au verjus, purée de carotte, quinoa décliné en deux textures, girolles glacées et 

réduction de jus de carotte au vinaigre et au gingembre.  
Poissons / Lactose / Graines de sésame / Sulfites 

 

Magret de canard laqué à la grenade et au miel, servi en morceaux, accompagné 
d'une mousseline de brocolis, de pommes de terre rôties, de pickles de shiitake, 

d'un crumble d’amande et de sarrasin, et d'un jus corsé. 
Gluten / Lactose / Fruits à coque / Céleri / Sulfites 

 

Ris de veau à la crème et aux morilles, macaroni maison  
jus de veau réduit et ciboulette. 

Gluten / Lactose / Céleri 
DESSERT AU CHOIX   

 Pomme rôtie au four, brioche perdue et chips de pelures de pommes, crème 
montée à la vanille, feuilletage caramélisé, caramiel. 

Gluten / Œufs / Lait / Fruits à coque 
 

Pavlova à la banane et au rhum, compotée de banane, streusel au chocolat, 
mousse et sauce au chocolat, amandes torréfiées. 

Gluten / Œufs / Lait / Fruits à coque / Alcool 
 

Entremets à la noisette, croustillant praliné, ganache et mousse à la noisette, 
glaçage façon Magnum, noisettes sablées, suprême d’orange.  

Gluten / Œufs / Lait / Fruits à coque 
 

L’assiette de fruits frais. 
Partageons nos émotions 
@lechevernylimoges 


