
 
 
 

MENU GASTRONOME 37,50  € 
3  AMUSE-BOUCHE -  ENTREE  -  PLAT -  DESSERT  

 
LES  ENTREES  ET  PLATS DES  MENUS SONT EGALEMENT PROPOSES A LA CARTE  

PAIN DE  L ’ARTISAN BOULANGER LE  FOURNIL  DE  DYLAN  
 

 
Les 3 mises en bouche de la maison. 
ENTREE AU CHOIX    

Velouté de petits pois à la menthe et au citron, œuf confit à la sauce soja, gel de 
cerise amarena, petits pois en salade, julienne de jambon de porc et amandes.  

Fruits à coques / Lactose / Soja / Porc 
 

Conchiglies farcies (poireaux, champignons, carottes et échalotes), parmesan et 
sauce safranée, et les moules marinières sauce carotte - orange.  

Lactose / Gluten / Crustacé / Sulfites 
PLAT AU CHOIX    

Pluma de porc, purée de patate douce au lait de coco, manioc et banane plantain, 
condiment coco, gingembre, ananas, citron vert et coriandre, et pois gourmands. 

Sulfites / Porc 
 

Filet de grondin, piperade de poivron et tomates aillées, coulis de poivron au 
vinaigre, palet de semoule et granola aux graines de tournesol.  

Poisson / Sulfites / Soja / Gluten / Lactose / Ail / Épices 
   

DESSERT AU CHOIX    

Sablé citron à notre façon ; crème pâtissière verveine et crème vanille,  
fraises et rhubarbe, feuille de brick caramélisée. 

Gluten / Fruits à coques / Lactose / Œuf / Gélatine animale de bœuf 
 

Entremets noix de coco - framboise ; dacquoise et mousse noix de coco, ganache 
chocolat blanc et framboises, biscuit feuillantine. 

Gluten / Fruits à coques / Lactose / Œuf / Gélatine animale de bœuf 
 
 

L’assiette de fruits frais. 
 

 

Partageons nos émotions 
@lechevernylimoges 


