MENU GASTRONOME

BOUCHEE - ENTREE - PLAT - DESSERT

LES PREMICES bt LA maison

ENTREE AU CHOIX

Bortsch - soupe de chou blanc et betterave a la joue de baeuf confite.
Al | Céleri

Raviole de céleri farcie, poitrine de porc Cul Noir, sauce miel, vinaigre de cidre et

menthe, pomme Granny Smith et noix de macadamia.
Fruits a coque / Vinaigre / Sulfite / Porc

PLAT AU CHOIX
Poulet farci a la duxelles de trompettes-de-la-mort, mousseline de choux de

Bruxelles, poire rotie et radis glacés, creme de poires aux poivres fumés.
Lactose / Alcool / CEuf

Merlu en rillettes chaudes aux saveurs thai, riz au lait de coco, chou Pak Choi, chips

de riz croustillantes.
Poisson / Sulfite / Vinaigre / Soja / Gingembre

DESSERT AU CHOIX
Paris-Brest, confit de cassis, ganache montée a la creme d’amande, amandes

sablées.
Gluten / Fruits a coque / Lactose / CEuf / Gélatine animale de boeuf

Tarte Baileys chocolat, crumble chocolat, tuile caramel chocolat, banane

caramcélisée.
Lactose / CEuf / Sulfites / Gélatine animale de bceuf / Gluten / Fruits a coque

Entremets jasmin, litchi et pamplemousse, croquant praliné.
Gluten / Fruits a coque / Lactose / CEuf / Sulfites / Gélatine animale de boeuf

I’assiette de fruits frais de saison.

CE MENU A ETE ELABORE PAR ESTELLE KUHLER AVEC LA PARTICIPATION DE ROMAIN GUERY, ETIENNE
LASSALLE, QUENTIN GRATEAU, LEA RIBETTE ET LEURS EQUIPES.



